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Prioriteti
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Okolis i borba protiv
klimatskih promjena

Inkluzivnost i
raznolikost

Inovacije u podrucju
strukovnog obrazovanja




Ciljevi

1. Razvijanje sveobuhvatnih vjestina u odrzivoj
prehrani, vinarstvu i ekoloski prihvatljivoj proizvodniji;

2. Unapredivanje praksi bez otpada, ekoloski
prihvatljivin metoda i inovativnih rjeSenja u kulinarskom
| ekoloskom obrazovaniju;

3. Poticanje inkluzije i raznolikosti kroz prakticne,
ekoloski usmjerene obrazovne inicijative;

4. Promicanje angazmana zajednice i podizanje svijesti A
o odrzivim praksama i lokalnoj ekoloskoj proizvodniji. y .




Cl IJ ne nastavnici ucenici
skupine

obiteljska lokalha
gospodarstva zajednica




Broj sudionika

3
nastavnika

J

4 ucenika




Datumi

Faro, Portugal: 11.5.2025. - 16.5.2025.

llok, Hrvatska: 16.10.2025. - 19.10.2025.

LZagreb, Hrvatska: 30.11.2025. -
6.12.2025.







Cultural Gastronomy

Harmony:

Savor, Share, and
Sustain

(Faro, Portugal)




Aktivnosti u
Portugalu

1. Natjecanje u pripremi
nacionalnih jela

2. Podjela jela u centru za
beskucénike

3. Priprema jela
iskoristavanjem cijelih
namirnica i bez otpada

4. Priprema komposta
(crvi)




Ocekivani rezultati

» Razvijanje praktic¢nih vjestina u odrzivoj proizvodnji hrane kroz sudjelovanje u
natjecanju u kuhanju i radionicama.

Smanjenje ugljicnog otiska i promicanje ekoloski prihvatljivih praksi u prehrani.
Integracija vjestina u skolske kurikulume.

Bolje razumijevanje tehnika kuhanja bez otpada i kako smanjiti otpad hrane.

v v v v

Demonstracija kako odrzive prakse u prehrani mogu pozitivno utjecati na lokalne
zajednice (centar za beskucnike).

v

Promicanje malih lokalnih gospodarstava.
» lzrada i izlozba plakata.

» lzrada vodica i brosura.







Aktivnosti u Zagrebu

1. Predstavljanje lokalnih vina - ekoloski prihvatljive metode:
organsko vinogradarstvo, prirodna kontrola stetnika, ocuvanje tla.

2. Posjet ekoloski certificiranom vinogradu - odrzive vinogradarske
prakse

3. Proizvodnja medovine - koristenje kamilice, lavande.

4. Posjet lokalnoj tvrtki koja proizvodi ,,gvirc”

5. Radionica fermentacije




Aktivnosti u Zagrebu

6. Posjet lokalnom pcelaru.

/. Komparativna radionica o ekoloskom medu naspram imitacije
meda

8. Predavanje o urbanom pcelarstvu i posjet Skolskoj kosnici na
krovu

9. Radionica izrade medenjaka i ukrasavanje UNESCO-zasticenih
Licitar srca

10. Posjet lokalnoj trznici — usporedba praksi s Skolskom zadrugom
,Puslek”




Ocekivani rezultati

Razumijevanje odrzivih
poljoprivrednih praksi: Razvijanje prakticnih
ekoloski prihvatljiv uzgoj vjestina u proizvodnji
grozda, proizvodnja vina i medovine.
pcelarstvo.

Razvijanje postovanja

prema tradicionalnim,

ekoloski prihvatljivim
poljoprivrednim metodama.

Promicanje odrzivosti u Nastavnici ce integrirati
prehrambenim sustavima i prakti¢ne pristupe u svoje

urbanim sredinama kroz poucavanje i obogatiti
radionice o ekoloskom nastavu primjerima odrzivih
medu i urbanom pcelarstvu. praksi.

Promocija lokalnih
poljoprivrednika.

Podizanje svijesti o potrebi
za ekoloski prihvatljivim
praksama i podrzavanje

lokalnih, malih proizvodaca.




From Waste to
Wellness and
Ecological Solutions -
(Ilok, Hrvatska)




Aktivnosti u [loku

» 1. Proizvodnja bioenzima od organskog otpada (ostaci voca i povrca):
- radionice gdje ce biti pokazana proizvodnja (fermentacija 3 mjeseca)
- prikazivanje zavrsnog proizvoda - Ciscenje povrsina + tretiranje biljaka
- create brochures of detailed steps of bioenzyme production and its use

» 2. lzrada ekoloskih pakiranja od pcelinjeg voska
- izrada omota
- demonstracija kako pakirati razliite proizvode (voce, povrée, sir, kruh)

- izrada brosura o tome kako ih napraviti i kako ih koristiti




Ocekivani rezultati

Razvijanje prakticnih
vjestina u proizvodnji
bioenzima i eko
pakiranja od pcelinjeg
voska

dijeljenje znanja o
bioenzimima i
ekoloskoj ambalazi u
svojim zajednicama

|zrada edukativnih
materijala (brosure,
vodici, plakati)

Podrska lokalnim
gospodarstvima

Integracija novih
znanja i vjestina u
skolske kurikulume
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